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PRESENTAZIONE

L'immenso panorama
che caratterizza il mondo
dell’entomologia evidenzia
come gli insetti dannosi
rappresentino in realta una
minoranza rispetto alle specie
che, al contrario, richiedono
interventi dediti alla loro
conservazione.

In tale contesto limpiego e
lo sviluppo di strategie per la
Lotta Integrata rappresenta un
approcciorazionale e sostenibile
verso cui la disinfestazione
moderna si sta rivolgendo, con
la riduzione degli insetticidi e
la ricerca di mezzi alternativi
ogni qualvolta questo diventa
possibile.

Verranno approfondite le

tematiche ambientali e
normative che regolano Il
controllo degli infestanti

nelle nostre realta urbane, le
procedure di monitoraggio, il
controllo di gestione finalizzato
a segnalare il rischio e a ridurre
la sua incidenza nelle diverse
realta considerate sensibili.

Si parlera di insetti parassiti,
infestanti e di entomofagia
seguendo le filiere
dall'allevamento alla tavola e dal
forcone alla forchetta.

Con questo convegno ANID
vuole proporre una panoramica
sulle moderne questioni legate
agli infestanti, invitando gli
interessati ad un awvincente
aggiornamento tecnico
scientifico sulle prerogative che
caratterizzano tale mondo e
sulle sftumature che dovrebbero
scandire la nostra convivenza
con gli straordinari animali che
lo popolano.
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PROGRAMMA

REGISTRAZIONE

Saluti e ringraziamenti del Presidente
Marco Benedetti (Presidente A.N.I.D.)

Saluti Istituzionali
Lorenzo Mattioli (Presidente Confindustria Servizi Hygiene,
Cleaning & Facility Services, Labour Safety Solutions.

UN FUTURO DIVERSO PER LE NUOVE GENERAZIONI
Andrea Segreé (Presidente di FICO)

ECONOMIA CIRCOLARE: UN NUOVO MODO DI PENSARE
Lara Maistrello (Dip. Scienze della Vita - Centro BIOGEST-SITEIA,
Universita di Modena e Reggio Emilia)

ATTUALI POSSIBILITA PER IL CONTROLLO DEGLI INFESTANTI
DEI CEREALI
Luciano Suss (gia Prof. Ord. Universita di Milano)

Coffe Break

ISPEZIONE E CONTROLLO DEI PRODOTTI ALIMENTARI:
GLI INFESTANTI COME VEICOLO DI MICRORGANISMI
PATOGENI PER L'UOMO E OBBLIGHI DI LEGGE DELLE
INDUSTRIE ALIMENTARI PER LA DISINFESTAZIONE
Valerio Giaccone (Dipartimento di Medicina animale,
Produzioni e Salute, Universita di Padova)

DERMATITI OCCUPAZIONALI DA ARTROPODI NELLA
FILIERA AGRO ALIMENTARE
Mario Principato (Dip. di Medicina Veterinaria, Universita di Perugia)

Pausa Pranzo

IL DISINFESTATORE MODERNO ED IL RUOLO
DELL'ASSOCIAZIONE
Marco Benedetti (Presidente ANID)

RICERCA SCIENTIFICA E GESTIONE DEGLI INFESTANTI IN
AMBIENTI URBANIZZATI
Pasquale Trematerra (Universita del Molise)

STRATEGIE ECOCOMPATIBILI E ASPETTI INNOVATIVI
NELLA GESTIONE DEI RODITORI
Dario Capizzi (Regione Lazio)

I CONTROLLI SANITARI LUNGO LA FILIERA DEGLI
ALIMENTI DI ORIGINE ANIMALE
Silvano Natalini - Gabriele Squintani (Servizio Veterinario AUSL Bologna)

COSA SI ASPETTANO GLI OSA DALLE AZIENDE DI
DISINFESTAZIONE
Maria Chiara Veenturini (Tecnologo Alimentare)

Discussione - conclusione dei lavori

Moderatori: Davide Di Domenico - Pasquale Trematerra

FICO

EATALY WORLD, Bologna

9 ATUPERTU
CON L'ESPERTO

A.N.I.D. mette a disposizione un
servizio di consulenza gratuita
per i partecipanti che ne faranno
richiesta.

Dalle 10.00 alle 16.00 del 6 Novembre
sara possibile prenotare mezz'ora con

alcuni esperti che sono a disposizione per collogui
personali su questi temi:

* GESTIONE RIFIUTI < LEGALE - GESTIONE APPALTI
* CONSULENZA DEL LAVORO + ENTOMOLOGICO

Gli interessati a questo servizio, dovranno indicare l'ora e il tema di loro interesse al
momento dell’iscrizione. E possibile prendere appuntamento anche per pit argomenti. Sara
fondamentale la puntualita e la correttezza nel non superare la mezz'ora. Il servizio € gratuito.

ISCRIZIONE

Quota di partecipazione:
ASSOCIATI: € 50.00
NON ASSOCIATI: € 80,00

SEDE DEL CONVEGNO

CO

FICO EATALYWORLD SRL

LA QUOTA COMPRENDE: Via Paolo Canali 8 - 40127 Bologna (Italy)

Partecipazione al convegno, Coffee break,
Pranzo, Servizio navetta, Parcheggio,
Materiale didattivo, Invio di slide dopo
I'evento, Rilascio di crediti formativi, Attestato
di Partecipazione.

COME ARRIVARE
A FICO:

Alle Imprese Associate, verra rilasciato un
certificato di aggiornamento per “Tecnico
qualificato allo svolgimento delle attivita
di Pest Control nelle aziende del settore
alimentare”.

PER ISCRIVERSI:
www.disinfestazione.org
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SEGRETERIA ORGANIZZATIVA

A.N.I.D.
AlN.I.DI
P.le Falcone Borsellino, 21 - 47121 FORLI (FC)

Tel. +39.0543.401580 — 347.8635046
C.F.. 05301721006

www.disinfestazione.org - anid@disinfestazione.org



